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Hannastall

Bankettvorschléage Winter 11/12

(Anderungen vorbehalten)

Apéro ab 20 Personen

Apéro 1
Tschuggenplattli (Bindnerfleisch, Salsiz, Salami,
Alpkase, Speck, Birabrot, Brot und Butter)

Apéro 2
Schinkengipfeli, Kaseklchlein

Apéro 3
Gemusesticks: Karotten, Lauch, Sellerie, Zucchetti
mit 2 verschiedenen Saucen

Apéro 4

Tschuggenplattli (Blundnerfleisch, Salsiz, Salami,
Alpkdse, Speck, Birabrot, Brot und Butter)
Gemusesticks: Karotten, Lauch, Sellerie, Zucchetti
mit 2 verschiedenen Saucen

Apéro 5

Tschuggenplattli (Blindnerfleisch, Salsiz, Salami,
Alpkase, Speck, Birabrot, Brot und Butter)
Schinkengipfeli, Kaseklchlein

Gemusesticks: Karotten, Lauch, Sellerie, Zucchetti
mit 2 verschiedenen Saucen
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18.00 CHF pro Person

16.00 CHF pro Person

15.00 CHF pro Person

21.00 CHF pro Person

24.50 CHF pro Person

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. Service und 8.0 % MWST

_,..-/

5

Ad_hoeh_A_d@7Production



Barbeque
»+All you can eat", ab 30 Personen
Bitte 48 Stunden vorher bestellen!
(nur wahrend der Sommersaison erhailtlich)

Barbeque 1

Griner Salat

Rindsspiessli

Bratwurstringli

Pouletbrust

Schweinsschnitzel

Pancetta (Grillspeck)

Baked potatoes mit sour cream
Pommes frites

Barbeque 2

Salatbuffet

Rindsspiessli

Bratwurstringli

Pouletbrust

Schweinsschnitzel

Entrecéte

Crevetten

Kalbssteak

Baked potatoes mit sour cream
Pommes frites

49.00 CHF pro Person

64.50 CHF pro Person

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. Service und 8.0 % MWST

Ad_hoch_A 3@ZProduetion



Raciette-Bar Mountain-Mac Hennastail

“hy

Tschuggenhifre
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Meni Vorschlage

K&se-Fondue a discrétion 33.00 CHF pro Person

Raclette a discrétion (nur in der Raclette-Bar) 36.00 CHF pro Person

Raclette-Menu 45.00 CHF pro Person
Blindner Teller
Blinbnerfleisch, Alpkase, Salsiz
Raclette
Birnensorbet mit Williams

Blndner-Fondue 44.00 CHF pro Person
Blindnerteller
Blindnerfleisch, Kase, Salsiz
Kase-Fondue
Frischer Fruchtsalat

Menu Cordon Bleu 45.00 CHF pro Person
Kraftbriihe mit Gemusestreifen und Sherry
Tschuggen Cordon Bleu
Pommes frites, Bohnen
Apfelstrudel mit Vanillesauce

Menu Kalbsgeschnetzeltes 49.00 CHF pro Person
Bunter Saisonsalat
Kalbsgeschnetzeltes Blindner Art
Rosti, Karotten
Aroser Schokoladenmousse

Blndner Blffet 68.00 CHF pro Person
Kaltes Buffet:
Blindnerfleisch, Kdse, Speck, Salsiz, Hausbrot, Salat
- ‘* Warmes Biiffet:
oz Gerstensuppe, Alplerrésti, Alplermacceronen, Capuns
Pizokel, Beinschinken, Rosti, Bratwurst Zwiebelsauce

3 Dessert Blffet:
.:,é‘ikr Apfelstrudel mit Vanillesauce, Streuselkuchen mit Rahm,
Bindner Nussstange

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. Service und 8.0 % MWST
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Hannastall
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Menu 1 39.50 CHF pro Person
Bouillon mit Gemiusestreifen
Schweinspiccata Mailander Art
Panna Cotta

Menu 2 48.50 CHF pro Person
Kalbspillard vom Grill mit Zitronenbutter
als Beilage, ein grosser Salat
Zucchetti, Tomaten, Kopfsalat und Melone
Schokoladen Mousse

Menu 3 47.00 CHF pro Person
Gemuserahmsuppe mit Schinken
Schweinsbraten an Krauterjus
Spatzli und Bohnenwickel
Apfelstrudel mit Vanillesauce

Menu 4 56.50 CHF pro Person
Nusslisalat mit Parmesan-Chips & GrillgemiUse
Kalbskotelett mit Morchel-Sauce
Kartoffelgratin, Karotten
Frichteteller mit Crocanteis

Menu 5 61.50 CHF pro Person

Kalte Gurkensuppe mit

Bindnerfleisch und Pinienkernen

Geschnetzeltes ,,Gourmet-Art"

Kalbs- und Schweinsfilet Scheiben an Rahmsauce
Tomaten und Butternudeln

g-,\ Birnen Sorbet mit Williams
.:é‘i?f

ST Gerne stellen wir fdr Sie auch ein individuelles Ment zusammen. Zégern Sie

P nicht, uns zu kontaktieren.

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. Service und 8.0 % MWST
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Hier noch einige Getrankemadglichkeiten

Alkoholfreie Getranke
Orangensaft
Rhazinser

Arkina

Bier

Spetzli (Feldschlésschen Hopfenperle)

Carlsberg
Cardinal Draft Lime Cut
Schneider Weisse

Weisswein

Saint-Saphorin

Rioja Blanco DOC Baron de Ley
Saint-Saphorin I'’Archevesque
Maienfelder Sauvignon Blanc

Rotwein

Malanser Blauburgunder

Masi Campofiorin Veneto (Ripasso)
Masi Campofiorin Magnum

Masi Campofiorin Doppel Magnum
Molina

Prosecco Val Doca
Tattinger Champagner

Digéstive
Roteli

Roteli
Saurer Apfel
Flying Hirsch

Grappa Barolo di Paesanella
Grappa Barolo di Paesanella
Kirsch

Roteli

Williams

Grappa

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. Service und 8.0 % MWST
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Brunch ,all you can eat", ab 25 Personen von 08.15 - 10.15 Uhr
(Dieser wird jeweils nur in der Sommersaison angeboten)

Brunch 1

Gebratener Speck

Salami, Schinken, Kase
Ruhreier

Joghurt

Rosti Nature

Brot und Zopf

Butter, Konfitlire, Honig
Muesli

Milch, Kaffee, Orangensaft

Brunch 2

Gebratener Speck

Cippolata

Salami, Salsiz, Schinken, Bindnerfleisch
Kaseplatte

RuUhrei

Joghurt

Frichte

Streuselkuchen, Nussstange
Rosti Nature

Muesli

Brot und Zopf, Gipfeli
Butter, Konfitlire, Honig,
Milch, Kaffe, Orangensaft

1 Prosecco Cupli

Pro Person 33.00 CHF

Pro Person 47.00 CHF

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. Service und 8.0 % MWST
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